
 
 

 

 

Sehr verehrter Gast, 

bei bestehenden Allergien und/oder Unverträglichkeiten sind wir für Sie da. Da wir stets frisch kochen 

können wir auf Diese individuell eingehen.  Bitte sprechen Sie uns an.  

 

 

Suppen und Vorspeisen 
 

Fockbeker Bouillabaisse         € 14,50 

       

Bärlauchcremesuppe mit Gemüsechips (vegetarisch)    € 11,50 

      

VORSPEISEN: 

 

Kohlrabi-Carpaccio mir Birne und Blauschimmelkäse    € 14,50 

 

Hausgebeizter Lachs mit Bärlauch  

und hausgemachten Kartoffelrösti        € 15,50 

     

Brotkorb/gesalzene Butter/ Salsa/ Hauspesto     €   8,00 

   

Rustikale Gerichte  
 

Hausgemachtes Sauerfleisch vom Tetenhusener Rind, Apfelkren 

und Bratkartoffeln         € 21,50 

 

Tafelspitz „rosa“ aufgeschnitten, kalt, 

mit Remouladensauce und Bratkartoffeln      € 23,50 

 

Fisch-Burger mit Spitzkohl und Senf Dip, 

dazu hausgemachte Pommes       € 23,50  

 

Vegetarische Gerichte 
 

Kicherererbsen-Kokos-Curry mit Reis (vegan)     € 22,50 

     

Panierte Austernpilzschnitzel mit Remoulade und Salat    € 19,50 

      

Quinoa Barbecue Burger mit hausgemachten Pommes (vegan)   € 21,50 

 

 



      
 

Fischgerichte 
 

Bärlauchrisotto mit gebratenem Zander und Salat      € 29,50 

 

Fockbeker Pannfisch mit Bratkartoffeln, Salat und Senfsauce    € 29,50 

 

Bouillabaisse mit Kabeljau und Sauce Rouille, dazu hausgebackenes Brot  € 33,50 

 
 

Fleischgerichte 

 

Geschmorte Lammkeule,         

Pfannengemüse, hausgemachte Kartoffelplätzchen     € 29,50 

 

Gebratene Maishähnchenbrust mit grünem Spargelragout  

und hausgemachter Pasta        € 28,50 

 

Rumpsteak vom Tetenhusener Rind 

mit Zwiebel-Chutney, hausgemachten Pommes, Dip und Salat   € 35,50  
 

 

Kinderauswahl (bis 12 Jahre) 
 

Hausgemachte Hähnchencrossis mit Pommes     €  9,50 
 

Hausgemachte Pasta mit Tomatensauce      €  7,50 

  

Hausgemachter Kinderburger mit Pommes      €  9,50 
 

Fischstäbchen, hausgemacht, mit Kartoffelstampf und Rohkost   € 10,00 
 

Hinterher 
 

Crêpes Suzettes mit 1 Kugel Vanilleeis, am Tisch flambiert                                    € 15,50 

 

Zweierlei Zabaglione-Creme        € 12,50 

  

Zitronen-Basilikum-Parfait mit lauwarmen Schokokuchen    € 13,50 

                                                                            

Handgemachtes Eis von der Meierei Geestfrisch      

pro Kugel, wechselndes Angebot       €   2,80  

 

Käseauswahl von norddeutschen Biokäsereien, hausgemachtes Chutney  € 14,50 
 
 


