WE NBER

HOTEL, RESTAURANT & WEINKAUFSLADEN




GENUSS IST ZEIT,
DIL BLEIBT!

Unter diesem Motto starten wir auch dieses Jahr wieder in unsere
Veranstaltungszeit.

Neben Altbekanntem haben wir uns dieses Jahr auch wieder besondere
Abende mit euch im Auftrag des Genusses einfallen lassen.

Bei den Seminaren gilt eine Mindestteilnehmerzahl von 8 Personen.
Bei Nichterreichen der Mindestteilnehmerzahl behalten wir uns vor,
den Termin abzusagen oder zu verschieben.

Far alle
hier angebotenen

rstellen
\eranstaltungen er :
wir euch gerne Gutscheine

als Geschenkidee A
\Ne‘\hnachten‘.




NEU
AB DIESEM JAHR

sind unsere regelmafig
durchgefuhrten
Veranstaltungen-

Jeden 1. .Freitag im Monat

CH[FSTL\B[[ B

Jeden 1. Fre|tag im Monat verwéhnen wir euch in fam|l|arer Runde mit ma><|ma|
14, Personen mit einem 5-Gang-Mend. ©
v 99,50 € pro Person inkl. Wasser korrespondierender Weine und Moderation -

ab Januar 2027
Jeden 2. Donnerstag im Monat von 19:30 - 21:30 Uhr

4ER FLIGHT

‘4 Weine - 2 Stunden - immer wechselnd, immer am 2. Dormerstag im Monat.
Leicht und-verstandlich entdecKen wir 4 Weine.

Werdet Teil der ,,We|nk|ugsche|@erfam|||e : ) L
29,50 € pro Person inkl. Wasser, Wein und Snack :

SN

)

BITTE RESERVIERT RECHTZEITIG UND SICHERT EUCH DIE BESTEN PLATZE!



NOVEMBER 2026

06.11. - Beginn 18:30 Uhr

CHEFSTABLE

01.11. - 21.11.
GANSEBRATENZEIT

In dieser Zeit haben wir Gansebraten portioniert reguldr flr euch auf der Karte.
FUr mindestens 4 Personen kénnt ihr auch eine ganze Gans bestellen,

die wir dann am Tisch flr euch tranchieren.

Hierflr bendtigen wir eure Reservierung mindestens 2 Tage im Voraus.

26.11. - Beginn 18:30 Uhr

WEIHNACHTSWEINE

Weihnachten riickt ndher und somit auch die Zeit flr die besonderen Weine.
An diesem Abend genielBen wir feierliche Weilse und Rote.
69,50 € inkl. Weine, Wasser, Moderation und Happchen

Weihnachten, Geburtstag, Hochzeit oder einfach mal Danke sagen.
Und immer dieselbe Frage: Was schenk ich blo3?

GENUSS NATURLICH!

Ob Weinprasente oder ein Genussgutschein - wir sind hier und beraten
euch, damit ihr es bei der Auswahl leichter habt.



Vom
24.12.26 - 02.01.27
haben wir und unser

Team Weihnachts-
ferien!

DEZEMBER 2026

Im Dezember fillt der Chefstable leider aus.

06.12. - Beginn 12:00 Uhr
TAFELSPITZESSEN

Seit Uber 40 Jahren etabliert am 2. Advent.

Frische Suppe vorweg und danach gekochter Tafelspitz mit Meerrettichsauce,
eingelegtem Kurbis, eingekochten Quitten, Bohnen und Salzkartoffeln.

32,50 € pro Person - Reservierung notwendig

Abholung am 24.12.
WEIHNACHTLICHES ESSEN

Wie in den letzten Jahren bereiten wir euch unseren Entenbraten und Rouladen fiir zu
Hause vor. Ihr bekommt eine genaue Beschreibung, wie ihr dieses Essen zu Hause so
zubereiten koénnt, als hattet ihr nie etwas anderes gemacht.

Feinheimischer Genuss aus eurer Kiiche - und ihr gewinnt wertvolle Zeit fur die
schénen Seiten des Weihnachtsfestes. Selbstverstandlich wird es auch ein
vegetarisches/veganes Gericht geben.

Das genaue Angebot wird in den nachsten Wochen erstellt.



buchbar von November 2026 bis Mai 2027 : o." ‘ y

PURE LANGEWEILE GENIESSEN! |

Ei.n Wochenende ohne Plan und ohne Termine. Gebt euch ganz der Langeweile hin !
und geniel3t, was daraus wird. Pure Langeweile ist Erholung, Entschleunigung,
Kreativitat und vor allem das, was Ihr. daraus macht.

WASWIR EUCH BIETEN:

e Anreise samstags S

* am Anreisetag ein 3-Gang-MenUibei uns m Restaurant o

e sonntags nach dem ausgiebigen Frihsttick eine Flasche Wein auf dem Z|mmer

« Saunanutzung bis 20:00 Uhr !

e eine grolRe Auswahl guter Blicher : 0
* Am Montag nochmal fein frihstlicken und dann geht'’s gestarkt nach Hause

139 € pr<}) Person im Doppelzimmer
199 € pro Persop im Einzelzimmer

buchbar van Samstag bis Montag



JANUAR 2027

08.01. - Beginn 18:30 Uhr
CHEESTABLE

14.01. - Beginn 19:30 - 21:30 Uhr
4ER FLIGHT

22.01. - Beginn 18:30 Uhr
KASE UND WEIN

Norddeutschland entwickelt sich immer mehr zu einem Kaseland.

Mit unseren Feinheimisch e.V. Partnern und internationalen Klassikern entdecken
wir Kase in Verbindung mit feinen Weinen.

54,50 € inkl. Wasser, Wein, Kase und Happchen

UBERNACHTUNG DAZU?

Bei allen Veranstaltungen bieten wir euch unser Doppelzimmer zum
verglnstigten Preis inkl. Friihstiick und Saunanutzung an:

115 € pro Zimmer/Nacht bei Belegung mit 2 Personen
94 € pro Zimmer/Nacht als Einzelzimmer

Reserviert also direkt beides, dann ist der Spafs umso grofer.




FEBRUAR 2027

05.02. - Beginn 18:30 Uhr
CHEFSTABLE

11.02. - Beginn 19:30 - 21:30 Uhr
4ER FLIGHT

19.02. - Beginn 18:30 Uhr
KASE UND WEIN

Norddeutschland entwickelt sich immer mehr zu einem Késeland.

Mit unseren Feinheimisch e.V. Partnern und internationalen Klassikern entdecken
wir Kase in Verbindung mit feinen Weinen.

54,50 € inkl. Wasser, Wein, Kase und Happchen

27.02. - Beginn 18:30 Uhr
NORDDEUTSCHE TAPAS UND WEIN

Wir kdbnnen nur norddeutsch und nehmen euch mit auf die Reise durch unsere Klche.
In kleinen Portionen gibt die Kuche alles. Der Weinkell(n)er wird strapaziert und holt
feine Tropfen flr euch. Gesellig und kurzweilig ist das Thema an diesem Abend.

89,50 € pro Person inkl. Wasser, Weine und Moderation



FEBRUAR & MARZ 27

vom 05.02. - 14.03.2027 taglich zu unseren Restaurantzeiten

KOCHSTERNSTUNDEN

Wie bereits im letzten Jahr werden wir auch 2027 bei den Kochsternstunden der
Kieler Nachrichten teilnehmen und haben euch dafir 2 handwerkliche Men(s zusam-
mengestellt. Selbstverstandlich bieten wir euch dazu eine persdnlich zugeschnittene
Weinbegleitung. Men( und Preise werden Uber die Kieler Nachrichten kommuniziert.

05.03. - Beginn 18:30 Uhr
CHEFSTABLE

11.03. - Beginn 19:30 - 21:30 Uhr
4ER FLIGHT

19.03. - Beginn 18:30 Uhr
OSTERWEINE

Der Fisch an Karfreitag, das Lamm an Ostern sind auf der Suche nach einem Partner.
Wir sind die Vermittler. Helft mit! 54,50 € inkl. Wasser, Wein und Happchen

25.03. - Beginn 18:30 Uhr

NORDDEUTSCHE KIASSIKER

Sauerfleisch, Rilbenmus, Matjes, Labskaus, Schnlsch - das geht nur mit Bier! N&!
Entdeckt mit uns, wie auch die vermeintlichen Biergerichte wunderbar mit Wein
harmonieren. In diesem Men( wird es erfrischend herzhaft.

84,50 € pro Person inkl. Wasser, Wein und Moderation



APRIL 2027

02.04. - Beginn 18:30 Uhr
CHEFSTABLE

08.04. - Beginn 19:30 - 21:30 Uhr
4ER FLIGHT

NOCH IN PLANUNG:

Wenn aus einer Schnapsidee Realitat wird.

T WEIN — 4 MEINUNGEN

Vier Sommeliers stellen sich dem Battle, vor euren Augen Weine blind zu ver-
kosten und diese zu beschreiben. Ihr seid live dabei und kénnt mitentschei-
den. Nah dran oder voll daneben - alles kann geschehen.

Purer SpaR garantiert. Ernst bleibt leider auf der Strecke.




MAI 2027

07.05. - Beginn 18:30 Uhr
CHEFSTABLE

13.05. - Beginn 19:30 - 21:30 Uhr
4ER FLIGHT

22.05. - Beginn 18:30 Uhr
WINZERFEST

Wie jedes Jahr beenden wir unser Programm mit dem Winzerfest.

Ein lebendiger Abend ohne feste Platze.

Streift durch das Weinbek und entdeckt in jedem Raum einen
anderen Winzer und zu jedem Winzer gehort ein Koch mit passenden
Kleinigkeiten aus unserer Kiche.

79,50 € inkl. Wasser, Wein, Speisen und Moderation



GESTALTET
EUREN EIGENEN ABEND

ir
Ab 8 Personen gesta\te_n wi
men einen

i am
mit euch zus
Genussabend ganz auf
euren Geschmack

: immt.
Wir freuen uns, euch zu genussreichen Abenden abgestim

begriRen zu diirfen! S

" Weinbek, Familie Achilles ) e
Rendsburger Str. 34 in 24787 Fockbek -
Telefon: 04331 61230, moin@weinbek.de

wwwwensikne . @O

OFFNUNGSZEITEN

RESTAURANT

Dienstag - Samstag immer ab 17:00 Uhr

Fir Veranstaltungen auBerhalb dieser Zeiten sind wir auch fir euch da.
Fragt einfach nach. Wir haben Platz fiir 8-100 Personen.

WEINHANDEL

Montags geschlossen N
Wenn ihr wisst, was ihr wollt, kommt einfach vorbei.

Wenn ihr eine spezielle Beratung bendtigt, sagt vorher kurz Bescheid,

dann konnen wir direkt einen Termin ausmachen.





